
 

 

 

Restaurant Erber, Freisinger Straße 83, 85737 Ismaning  

  

 

 

 

 

 

 

  

   

 

Vorschlag für Ihr Grillevent auf  
unserer Gartenterrasse 

 

Sehr geehrte Damen und Herren, 

mit Freude übermitteln wir Ihnen einen ausgewählten Vorschlag zur kulinarischen Gestaltung Ihrer 

Veranstaltung. 

Dieser versteht sich als Empfehlung und dient als Grundlage, um Ihre individuellen Wünsche und 

Vorstellungen bestmöglich umzusetzen. 

Gerne nehmen wir Anpassungen vor und beraten Sie im Vorfeld persönlich, damit ein stimmiges 

Gesamtkonzept entsteht. Auf Wunsch begleiten wir Sie nicht nur in der Planung, sondern auch in der 

Durchführung Ihrer Veranstaltung mit größter Sorgfalt und Aufmerksamkeit. 

Für Rückfragen oder weiterführende Abstimmungen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung. 

Wir danken Ihnen herzlich für Ihr Interesse. 

Mit den besten Grüßen 

Restaurant Erber 

  



 

   

 

Musik  

Besprechen wir gerne persönlich mit Ihnen. 

Weinempfehlung 
2024 Weissburgunder - Qualitätswein 

Winzerhof ERBER – Martina Hromatka-Erber - Niederösterreich  0,75 l 42,00 Euro 

202 Nebbiolo di Langhe DOC 

Elio Altare - Piemont 0,75 l 42,00 Euro 

 

Aperitif 

Limoncello Spritz 

Limoncello, Prosecco, Soda, Limette 0,1 l  7,90 Euro 

Alkoholfrei 

Orangenspritz  

Bionade naturtrübe Orange, Ginger Beer Rosmarien 0,1 l 7,90 Euro 

Dekoration 

Besprechen wir gerne persönlich mit Ihnen. 



 

   

Menü  

Vorspeise 

Antipasti mit Paprika, Zucchini, Auberginen, Zwiebeln 

Meeresfrüchtesalat mit Frühlingszwiebeln 

Krabben in Cocktailsoße 

Teufelssalat von der Ochsenschulter 

Gurken-, Tomaten- und Maissalat 

Obatzter, Kräuterfrischkäse, Griebenschmalz 

Brot / Baguette 

*** 

Gemüsesuppe mit Sommergemüse wird auf Wunsch serviert 

*** 

Hauptspeise 

Vom Grill 

Ochsenlenden- / Schweinenackensteak 

Käsegriller 

Lachssteak / Riesengarnelen 

Schafskäse 

Kräuterkartoffeln mit Sauerrahm 

Butterreis 

gegrilltes Marktgemüse, Maiskolben 

*** 

Nachspeise 

Mascarponeparfait mit Schokoladensoße, 

marinierten Kirschen und Schlagsahne 

Apfelkücherl mit Vanilieeis 

Preis pro Person 59,00 Euro 

 



 

   

 

 

 

 

Bezahlung  

Sie können Ihre Rechnung vor Ort in bar oder mit VisaCard, Eurocard, 

American Express und EC/Cash bezahlen. 

Digestif 

Im Anschluss der Hauptspeise werden wir Ihren Gästen zum allgemeinen Wohlbefinden einen 

Digestif. 

Edeldestillate Ziegler 

Wildkirsch Nr. 1 2 cl 9,90 Euro  

Alte Zwetschge  2 cl 8,90 Euro 

Alter Apfel 2 cl 8,90 Euro 

Mirabelle 2 cl 8,90 Euro 

Haselnuss 2 cl 8,90 Euro 

Williams Christ Birne 2 cl 8,90 Euro 

Waldhimbeergeist  2 cl 8,90 Euro 

Grappa 

Carlo Bocchino Riserva “Stravecchia”  

Barrique gereift, 12 Jahre, 43 % Vol. 2 cl 8,90 Euro 

Menükarten 

Gerne schreiben wir die Menükarten für Ihre Veranstaltung,  

spezielle Beschriftungen eine Widmung oder Glückwünsche  

können wir gerne berücksichtigen. Stück 1,90 Euro 

 


