e

RESTAURANT

FISCHERHAUSER

Ismaning
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Martini Spritz 0,21
Matrini Bianco, Prosecco, Soda, Zitrone

Campari Orange 0,21
Sherry (trocken/medium) 5cl
Alkoholfrei

Orangenspritz

Bionade Orange naturtrib, Ginger Beer, Rosmarin
Drivers delight 0,21
Maracuja, Bitter Lemon, Johannisbeere

GIN TONIC - 0% Vol. 0,21

Suﬂae_ “ !=
Klare Rinderkraftbrihe mit

GrieBnockerl und Schnittlauch
Steckribensuppe mit Petersilie und Croutons

Knoblauchcremesuppe mit Croutons

vOr‘siDe_ise “ E!

"Burrata" Buffelmozzarella mit Basilikumpesto auf
Tomatensalat mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
und Grissini

Marinierter Rote Beetesalat mit
gebratenem Ziegenkase im Zucchinimantel und NUssen

Dreierlei Aufstrich von Frischkase,
Obazder und Zwiebelschmalz mit Baguette

Kleiner gemischter Salatteller der Saison

8.80 Euro

8,80 Euro
6.40 Euro

8,40 Euro
7.60 Euro

7.80 Euro

6.80 Euro
7.20 Euro
7.20 Euro

15.80 Euro

15.80 Euro

6.90 Euro
5.90 Euro

Salate '\'%

Gegrillte Riesengarnelen mit Krauterbutter
an Blattsalaten der Saison und Kokos- Chillidressing

Backhendlsalat von ,Hubers” Landhahnchen
auf buntem Salatteller mit Kokos- Chillidressing

Gegrillte Ochsenfetzen mit Krauterbutter auf
grolem, gemischten Salatteller mit Krautersauerrahm
und Karbiskerndressing

Fisdmaer‘ic.\«\te #

Gegrilltes Lachsfilet mit gebratenem Gemuse,
Kartoffelwedges und Knoblauchdip

Reiberdatschi mit Raucherlachs belegt
mit Senf- Dilldip und bunten Blattsalaten

vgaeto.r‘isdme Cler‘ic,\r\te#

27.90 Euro

21.80 Euro

21.80 Euro

28.90 Euro

19.80 Euro

Falafel aus Kichererbsen mit gebratenen Zucchini, Auberginen

Paprikagemuse, an Peperoni, Oliven und Joghurtdip

Gebackener Schafskase mit gebratenem Gemuse
und Ofenkartoffel mit Kradutersauerrahm

Kasespatzle vom
Tegernseer-Land-Bergkase mit Rostzwiebeln

Ho.uptaer‘ic\«te “ E!
Schweinelendchen vom Grill mit
Pfefferrahmsol3e, Marktgemuse und Kartoffelrosti

Gegrillter Zwiebelrostbraten von der Ochsenlende
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Ochsenlendensteak mit knuspriger Speckscheibe,
Krauterbutter, Marktgemuse und Pommes frites

Ochsenlendensteak "Strindberg" mit Zwiebel- Senfkruste,
Marktgemuse und Kroketten

Knuspriger Schweinebraten in DunkelbiersofRe
mit Krautsalat und Kartoffelknédel

Gebackenes Cordon bleu vom Schwein mit
Schinken- Kase geflllt und Pommes frites

Gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb mit
Preiselbeeren und Bratkartoffeln

19.80 Euro

19.80 Euro

13.80 Euro

25.80 Euro

27.00 Euro

32.00 Euro

32.00 Euro

17.90 Euro

19.80 Euro

26.80 Euro

Kraut & Rilben =! E!

Saiblingsfilet vom Grill mit
Meerrettich- Wirsinggemuse und Petersilienkartoffeln

Geschmorter Sauerbraten von der Ochsenschulter
mit hausgemachten Spatzle und Blaukraut

Hahnchenbrust im Speckmantel gebraten mit
Pastinakengemuse und Kartoffelrosti

Gegrilltes Kalbssteak mit Krauterkruste Uberbacken
an Steckribengemiuse und Kroketten

Hausgemachte Krautwickerl gefullt mit Hackfleisch
an Kartoffelpuree und Réstzwiebeln

WeinemPFe\«\Luna %

2021 Chenonceaux blanc, AOC Touraine 0,21
Sauvignon blanc, Loire Frankreich 0,751

Nac,\nspe_ise_n ;! E!

Heidelbeerepfannenkuchen mit Walnusseis,
gerdsteten Mandeln und Schlagsahne

warmer Apfelstrudel mit VanillesoRBe
und gerdsteten Mandeln

"Eis Heiss" Vanilleeis mit
hei3en Himbeeren und Schlagsahne

Marillenknédel mit Zimt-
Broselbutter und gerdsteten Mandeln

Gebackene Apfelklcherl in Zimtzucker gewendet mit
Vanilleeis und Schlagsahne

Sorbetvariation von Mango, Himbeere,
und Zitrone mit Schlagsahne und Waffel

Gemischtes Eis
von Vanille-, Schokolade- und Erdbeereis mit Schlagsahne

Espresso & Eis
Kraftiger Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

27.80 Euro

19.80 Euro

25.80 Euro

29.90 Euro

25.80 Euro

8.90 Euro
32.00 Euro

11.80 Euro

9.90 Euro

9.70 Euro

8.90 Euro

9.60 Euro

8.90 Euro

8.40 Euro

4.90 Euro




Wweibwein %

2022 Lugana DOC
Famiglia Olivini - Lombardei

2023 Chardonnay Carnuntum Markowitsch
Gottlesbrunn - Qualitatswein Osterreich

2021 Grauer Burgunder trocken
H.P. Ziereisen - Dreilandereck - Deutschland

2019 Chablis
Domaine Defaix - Burgund

R.ose =! El

2022 Rosé de Chateau Léoube
Aoc Cotes de Provence

Schhaunwen “ !!

Champagner Premier Cru Brut
Paul Louis Martin

Prosecco Soligo DOC Treviso - Spumanti -
Brut Cantina Colli del Soligo

Ak o\olfreie cetranke 54(

Tafelwasser 0,4l 3,80 Euro Bitter Lemon 1279
Ismaninger Quellwasser 0,41 1,50 Euro Tonic Water 17
Limonade 1.2, 041 4,40 Euro Saftschorle

Spezi 1,289, Cola g, 041 4,40 Euro Apfel-, Rhabarber-,
Cola ZERO g9,10.11, 0,41 4,40 Euro Trauben-, Maracuja-,
Adelholzener Alpenquellen Orangensaft,

Wasser still/laut FI. 0,25 | 3,90 Euro Johannisbeernektar
Wasser still/laut FI.0,751 7,90 Euro Bionade

Wasser still FI.0,5 | 4,80 Euro Holunder

Holunderschorle

0,21
0,75l

0,21
0,751

0,21
0,751

0,751

0,21
0,751

0,751

0,11
0,751

0,21
0,21
041

0,31

0,31
041

8,90 Euro
32,00 Euro

8,90 Euro
32,00 Euro

9,80 Euro
36,00 Euro

39,00 Euro

9,80 Euro
36.00 Euro

69,00 Euro

6,80 Euro
34,00 Euro

4,90 Euro
4,90 Euro
4,40 Euro

4,00 Euro

4,20 Euro
4,90 Euro

R.otwewmn '\'4(

2020 Rioja DOC FINCA LA MONTESA
Monte Yerga Alfaro

2023 Primitivo ,Orion” Salento IGT
Masseria Li Veli - Apulien

2021 Chateauneuf-du-Pape ,Vieilles Vignes"”
Domaine de la Maison Berthaude - Cétes du Rhéne

2021 Rosso di Montalcino DOC
Ciacci Piccolomini d’Aragona - Toskana

2018 Brunello di Montalcino DOCG
Ciacci Piccolomini d’Aragona - Toskana

2021 Nebbiolo di Langhe DOC
Elio Altare - Piemont

2020 Promis Toskana IGT
Ca Marcanda - Angelo Gaja Maremma

2021 Pétalos del Bierzo
Descendientes de J. Palacios - Bierzo DO - Spanien

Weinschorle weil3 / rot

Weinjahrgange unter Vorbehalt

Sief""%

Grinbacher WeilRbier Hofbrau Minchen

Dunkles Weil3bier 0,51 4,90 Euro Hell
Leichtes Weil3bier 0,51 4,90 Euro Radler
Naturtribes WeilRbier 0,51 4,90 Euro WeilRbier

Hell alkoholfrei
WeilRbier alkoholfrei

»,Benno Scharl”

Hee C,e_tr‘ankeag(

Dinzler Kaffeerosterei

Espresso 3,00 Euro Haferl Kaffee
Espresso Macchiato 3,90 Euro HeilRe Schokolade
Cappuccino 4,80 Euro Haferl Tee

1 Antioxidationsmittel, 2 Konservierungsstoffe 7 chininhaltig 8 koffeinhaltig
9 Farbstoff 10 SURBungsmittel 11 Phenylalaninquelle

021
0,751

021
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,751

0,751

031

0,51
051
0,51
0,51
0,51

9,40 Euro
34,00 Euro

8,90 Euro

32,00 Euro

44,00 Euro

34,00 Euro

49,00 Euro

38,00 Euro

44,00 Euro

34.00 Euro

4,80 Euro

4,80 Euro
4,80 Euro
4,90 Euro
4,80 Euro
4,90 Euro

4,80 Euro
4,80 Euro
4,00 Euro



